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MINITYTERIO DE LA VIVIENDA
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firden de 26 de mayo de 187 por la que se descail-
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Maris del Carmen Csuna Gonez del Rosal, de Be-
naimadena (Méalaga); ‘don  Floridn  Batris Fardas,
de Crerona; dont’ Narciso Asenjo Pedrezuela, de Ma-
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cla, de. Madrldi

ADMINISTRACION LOCAL

Resolugion de la Diputscion Provinecial de Tarragons
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Rasolticion :del Ayuntamiento de Cordoba referente
al coficurso . oo parg la provision de una’
pisza~ de  Subjefe de Seccion de la Eseala Tée-
nieo-admimistrative- de  FPuncionarios de esta Cor-
poracion. e L
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voeafa en turno libre para proveer en propiedad dos
plazas de Ofciales: e la Esecala Téenico-adrinis-
trative del Ayuntamieito de Sevilla
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I. Disposiciones genérales

MINISTERIO
DE INFORMACION Y TURISMO

OQRDEN de 1% de jundp de 1970 por la que se esta-
blece un nuevo régimen de preclos en log restauran-
tes y cufeterigs y se estructure el «Mengt del diar
¥ el «Piato combinado del dia» en tules estoble-
cimientlos. :

Hustrisimes sefiores:

La Ordepaci¢n Turistica de Restawrantes, aprobads por Q-
den de 17 de marzo de 1965, ¢stablecis la obligntoriedad del
“Mentl turistico” en fodos los restaurantes espafioles, tomando
como base para su confecclém —4 election de los cliensis— log
propios platos de In carta; -

La experiencia deducida desde la ehtrada en ¥igor de dieha,

ordenacién aconseja una revision de la misma en o que se
refiere al citado “Menu turistico” & fin de superar los incon-
venlentes qie se-hen observads en su aplitseitsr ¥ aicarear,
con un sistema més -sencillo) 108 cbictivos de. polties timistiea
que motivaron su Implantacidn. i )

Una de Jas costumbres méas- generalizades en los. restauran-

tes espafioles ha skio la de ‘ofrecer a sus dlientes .un “Mend.

del dis”, en el que hen tenido siempre un lugar destacado los
platos iradicionalés de ia oocine eapaficls. A este respecto, ya
ia Ordengcitn Turistica de Restawrantes, en su artienlo 28,
apariado 1, reconocia la posibilldad ‘de gué los restaurantes,
cualquiera que fuese su categoria; pudieran ofrecer sl publice
los menis que estimasen pertinentes, con [o gue, implicitamen-
te, seo admitia ln subsistencis ‘del. “Mpna del dia” ai Jado del
que, con caracter obligaterlo, se establecis con el nombre. de
“Menit turistico”. '

A fin de evitar dualidades innecesarias y dar continuidad a
lo que tiene nng, ageptacion general, parece aconisejable que el
“Menn del diz” adquiera el relieve gue merece, inserténdose
en 6] los principios basicos gque inspiraron la implantacién del
“Ment furistico™ v dando especlal énfasis al lugar preferente
que deben ccupar en su composicidn los platos de las coeinas
regignates espafiolas, :

f.a nueva estructuracion del “Menit del dia” se bass, de
una. psrbe, en s clara diferenciacién de 1a “Carta de platos”
& que se refieve el articulo 28 de la Ordenacion, y de otra, en
in necesidad de darle lg debids fiexibilidad paba su acomoda-
cién & las posibilidades del mercado de cada dia. En cuanic
a precios, se manbtlepen —-dentre del sistema de “praclos glo-
hales —los principlos que inspiraron la QOrdenaciin de Res-
taurantes, ¢sto. es, el de libertad—si Bien con declaracion pre-
via——par 1o que se refiere g los platos-de ls carty y el de precios
maximos, fijados por la Administracién, pera el “Mena  del
dia”, tratando de consegulr asi la debids armonis entre las
pecutliaridades de egte sector—que depende en gran manera
de las fluctuaeiohes del meresdo en. Jos productos que le son
bhsicos—y- €] imperativo de una oferta cuslificada —a un pre-
cio alzado— glie responda & Igs -exigencids de la demands.

En ia misma lines de principlo, se sustituyé ¢l “Plato com-
binade turistico” & que se reflere el articulo 26 de la Orde-
nacién Turistica: de. Caféterias, aprobads por Orden de 18 de
marzo de 1985, por el “Plato combinado. del din”,

Por Gltimo, se hace precise recoger en la Ordenaclén de Res-
tnurantes, ¥ «arles un tretantiento especial, a los restaurantes
que culfivan un deferminado tipo de cocina regional o haeen
dedicacian exclisivas a un reducido. v peculiar nimere ¢e pla-
tos, asi como establecer las garantini minimas de publicidad
que deben regir en materis de pretics en los establecimientos
a gue se refiere el apartado b del articulo tercero de ia Or-
denacion, en- el gue,:por la experiencia de los ultimos afios.
resuita aconselakle incluir-—en tanto no se dicte su especifica
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Ordenacion—a  todos aquelies que con la denominacién de
bares. rafés. clubs, salas de fiestas v similares, sirven al pu-
blice pebidas para ser consumidas en el misme local

B virtud de o antertormente expiesto, en.uso de las fa.
cultades gue me confiere la dispesicidn final sdgunda det De-
creto 23171985, de 14 de enero, vy de acuerdo con lo. dispuesto en
1o Orden d~ la Presidencia del Gobierne de § de junio de 1870,
he tenide o blen disponer lo siguaiente:

Articulo primere--3e modifican los articuios 10; 25, parra-
fo 3; 26, 28, 29, 30, 31 ¥ 33, parrafo 2 de la Ordenaclon Turisti-
en de Restaurantes, aprobada por Orden de 17 de marse de
1965, quedando redactados de la forma siguiente:

gArticulo 10. 1 ILos restaurahtes dardn la maéxima publi-
cidat 4 los precios de los piatos y vinos gue componen sus
cartas y, en, gensral, a los de cuantos servicies faciliten. Igual
publicidad darin a los precios de los ments que voluntaria-
mente ofrezcan & la clientela y a los del “Meni del dia” & gque
se refiere el articulo 28, atmero 2, de la presente Ordenacidn.

9. Al expresado objeto, en las cartas y menis se consigha-
ra claramente, vy por separado, el precio de cada servicio, inclu-
se el de aguellos cuyo valor esté en furicidn de colizdaciones con
Tuertes fluctuaciones. '

3. Dichas relmclones de servicios y precios se exhibiran,
tanto en el interior como en el exierior de los establecimientos.
en lugar que permita su lectura sin dificuitad, redactandose
obligatoriamente en espafol y, ademas, efi francés e inglés en
los restaurantes clasifieados en lujo, primera -y ségunda ca-
tegoria.

4, La carte de platos, asi como ia de vinos, gue compren-
derid ltambién aguas minerales, cervezas, refresces, leores e
infusiones, deberéin ser conjuntamente ofrecidas al cliente en
el momerito en que éste solicite los setvicios.

5. En el mismo imprese de s “cartn de platos”, y en forma
destacada se¢ hard constar la existencia y precio del "Meng
del dig”, cuys composicion se determinard en el propio cohiexto
de la carta © en hoja independiente Incorporadsa & €lla.

g8 HEn el caso de gue en &l establecimiento se ofreciesen
al ptiblice especticuios, baile u otro cualguier motivo de atrac-
cion, el sobreprecie, si lo hublere, serd objeto de publicidad
destacada en los férminos especificatdos én este articuio; en
este supuesto, dicho sebreprecio serd facturado independiente-
mente del importe de las gonsumiciomes efectuadas.

7. Ningan restaurante podréd percibir cantidad alguna por
los conceptos de “cublerto”, “carfs’”, "‘reseérva de plaza”’ o cual-
quier otro similar.»

¢Articulo 25. 3. Las Empresas pozaranh de la méxima liber-
tad en la confeceidn y disefio de sus cartas, sin mas limitacio-
nes que las que se derivan del cumplimiente de lo dispuesto
en fes.articulos 14, 26, 29 y 31 y demas concordantess

cATHicUlo 26. 1, La “caria e plates” tendrs, ¢omo titinimo.
la siguiente composicidn:

— En establecimiento de lujo (cinco tenedores)—Un primer
erupo de entremeses con diez varianies selectag y cugtro sopas
o cremas, Un segundo grupo con cinco especlalidades a base de
verdurag, huevos o pastas. Un tercer grupo con cinco especiali-
dades de pescado. Un cuarte grupo con cinco especialidades de
carne. ¥ un quinto grupo con ires clases de duless o helado,
guesos v frutas variadas.

— Fn establecimientos de primera (cusiro tenedorssj—Un
primer grupe de entremeses con ocho varianites y tres sopas
o cremas. Un segundo grupo con cuatro especialidades a base
de verduras., huevos o pastas. Un tercer grupo con fuatto espe-
cialigdades de pescado Un cuartc grupo con cuairo especlalida-
des de carne. ¥ un guinto grupo compuesto por dos clades de
dulee o hetado, quesos y frutas. )

. — Rn establecimisntos de segunda ({res tenedorss) —Un prl
mer grupo de entremeses con cinco vakiantes y dos sopas o
cremas. Un serundo grupo con ires sspecialidades a base de
verduras. hueves o pastas. Un tercer gripo con ires especialida-
des de peseado, Un cuarto grupoe con tres especialidades de
ecarne. ¥ un guinto grupo compuesto de dulces o helados, quésa
v {rata.

— Fn establecimientos de tercera (dog tenedores)—Un pri-
mer gripa de entremeses con cualro varigntes y dos sopas, Un
segundo grupo con tres especialidades, de las que. alguna serd
pescado. Un fercer grupo con dos especialidates de carne, Y un
cuarts grupo de queso. dulee o fruta.

- En establecimiento de cuaria {un tenedor)—Un primer
grupo de eniremeses ¥ sopas. Un segundo grupo con dos especia-
lidades, ¥ un. tercer grupo de guese ¢ frufa.

2. Se enitenderd cumplida la exigencia erstablecida en este

articuio respecto al minimen de platos de la earie de cada res-
{aurante, seglin su categarig, siempre que, cuando se trate de la
misma clese de alimento, se ofrezcat diferentemnente preparados
o condimentadbs, £n todo case, los allinentes que sirvan de base
nara B confeccion de catla plito deberin estar en consonancia
ton la cateporia o estsblecimiento.

3. Las Empresas podrén agrupar los platos que compongan
gus cartas segun tengan por convenlente, siempre gue respeten
los minitmes establecidos anterlormente para cada categoria de
estahiecimientos

4. Eos plates deberan servirse con s puirhicidn qus proceda
en eada caso. sep(n 10s usos y costumbres establecidos en el
arte gastrondmico. ! .

5. Ea ohligackm que se estahlece en el prescente articulo res-
pecte de la eomposicion minima de las vartas, seglin la cate-
goria de los rstablecimieatos, podrd ser dispensada por la Di-
receinn Cteneral de Empresas y Actividades Turisticas a ague-
llos restanrantes que, por cultivar un determinado tipe de cociua
regional o hacer dedicacion exclusiva a un reducido v peealiar
namero de platos, dicho Centro Directivo les conceda la ctinli-
dad de “especigles .y ) '

wArticuio 28, 1 Los restaurantes, cualguisra gue sea su ¢a-
tegoria, podran ofrecer al publico los “menlis” gue estimen per-
sinertes, en cuve precio se entenderd incluido vine y pan.

9 ¥n tode easo eostaran obligados a ofrecer el “Menil del
dia”, cuyas caracteristicas se determinan en el articulo &i-
guientes

«Articulo 29. 1. E1 “Mena del dia” se confeccionara Hbre-
mente por las Bmpresas, de ncuerde con las posibilidades del
mercada de cads dia y el tipo e cocing que cultiven, cons-
tando, al menos de dos platos, postre, pan y vino.

2. En todo case, une de los platos tendrd como alimento
basico el peseatlo, la curne o lag aves, sirviéndose con la guar-
nicién que proceda, seguin los usos ¥ cogstumbres estabiecidos
en ¢l arte gastrondmico.

3. Se procurara especinimente que =l “Menu del dia” res-
porida, en lo posible, a la voctna fipiea dél lugar o, en i de- -
fecto, a las especialidadss regionales aspafvlss. En eshte supues-
to, se entenderd eumplido o dispiesto en el nimero anterior.

4. Tanto los slimentos gue sirvan de base pars la confec-
ciont de cada plato como. ks postres deberhn estar en conso-
nancia con Ia cabegoria del establecimiento.

5. Con el “Ment del gig”, e incluido en su precio, se ser-
viran también 80 gramos, aproximadamente, de pan ¥ un cuar-
to litro ge vine comun del pais, de las caracteristicas imdii-
cadas en el articulo 27 de esta Ordenaclon, Hl eliente poden
gelicitar que le dustituyan el vino pur agua de mesa embote-
Rada, sin que ello implique incidencia alguna sobre e} precio.
iista, particultaridad se bara constar en el texio del menii.

8. L clichte gue solicite e “Mend del dis” estars obligade
al pago Integro del precio establecido, aun cuando renuhciara
a congsumir alguno de los componentes de dicho ment.

7. Cuando en uUn restaurante se agobase alguno de los pla-
tos componentes det “Mentt del din”, Ia Empres: estard ohligad:st
A sustituirlo por otro de lss earacteristicas sefialadas en el
nimere 2 del presemte artfculo, haclendo’ Ia indicacién per-
tinente en la publicidad gue previeno el articuls 10 de la pre-.
senfe Ordenacion.

3. Los establecimientos a gquienes la Direcclon CGeneral de
Empresas v Aclividodes Turisticas conceda la. eondicion de
“pgpeciales”, o lenor de lo dispuesto en el nimero 5 del ar-
ticrilo 28, na cstardn exonerndos de ia obligaclon que se deriva
de los apartades anteriores. aun -cuando epltiven una cocina
éxotien, si bien adecuarin el “Mendt del din’ o sus especialds
peowliaridades -

gArtieulo 36, 1. Les precios de todos 108 sorvicios que se foeoi-
litett en los resbauranies, cualgulerd que sew su cutegoria, seran
tlibres, aun cuando habrén te estar de acuerdo con los usos,
cosfumbres v margenes eomerclales pabibuales SBin embargo, las
Empresas deberfin presentar en: ia Delegaciin Provingial de
Infermacion v, Turismo correspondiente un cjemplar, por tripi-
eado, de sus cartds de platos 'y bebidas ¥ de los “memis” o
woubtertos” qoe ofrezean, con expresién de los precios de eadn
servicio: cualquier modificacion del contenide de ing cartas,
tanto sl se refiers a los platos como a los precios, deberd ser
obieto de nueva y previa declaracion. Uno de los ejemplares
de las cartas sera devuelto, debidamente sellado v fechado por
la Delegacidn Provincial de Informbacidn y Turismio, a la Em-
presa declaranbe, 1a cual debera conservarlo en su establecimiento
a disposicidn de cudlguier clienite que lo solicite, pin perjuicio
de ia publicidad gue previene el articnlo 10 de la presente
Ordenacitn. - :
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2. No obstante lo dispuesto en ei abartado santerior, los
precios maximos del “Menu del dia” seran fljsdos por Resclueion
de 1a Direccion General de Empresas y Actividades Turisticas,
gue sers publicada en el “Boletin Oficinl del Estado”. Periodics-
mente, oidos los asesoramientos que estime pertinentes, el citado
Centro Directivo podré proceder a sy revisibnoe

¢Articulo 31. Todos los precios seran globales, por lo que
se entenderdn comprendidos en elios el importe def servicie, el
porcentaje destinado al personal y guantos impuestos, arbi
trios y tasas estén legalmente sutorizados, Esta circunstancia s
hard constar en el fexto de las cartasy

cArticulo 32. 2. En todo case, se sancionargn con el ma-
Ximo rigor el uso indebido del titulo de restaurantes, ia dismi-
nucién en 18 csntidad o calided de los alimentos servidos como
integrantes del “Mend del din” y et practicar precios que no
hubieran sido previamente deciarados, segin establece 1 apar-
tedo 1 del articulo 30 de la presente Ordenaciéns

Articule segundo—Se medifican los articulos 10, parrafo &
28, 27, 28 y 20, parrafo 2, de la Ordénacién Taristica de Cafe-
terias, aprobada por Orden de 18 de marzo de 1965 quedando
redactados de ls forma siguiente:

cArticule 10. 5. En el mismo impreso de la “caria de pis-
tos”, ¥y en forma destacada, las cafeteriss haran constar la exis-
tencia y precio del “Plato combinado del dig”, cuys composicion
se determinard en el propid contexto de lx cdarta e en. hoja
independiente incorporada a elia.y

«Ariiculo 26, 1. Todas las cafeleriss deberan ofrecer ¢l
"Plate combinade del dia” que se comfeccionars de acuerds
con las posihilidades del mercadeo e cada dia,

9. En la composicién del "Plato combinade del din” debera
constituir allmento bage el pescade o ia carne, acompahado de
otros alimentos en consonancig con 1a entogoris del estableci-
miento, asi como de la gusrmeién que proceda epn cada caso,
segtn los usos y costurdbres en esta clase de establecimientos.

3. Gon el “Plato combinadg del dis”, ¢ incluido en su pre-
clo, se serviran también 80 gramos, aproximadamente, de pan,
un postre o café y un euarto de litro de vino eomim del pais
de las caracteristicas indicadas en el articulo 25. Ei cliente
podra golicitar que le sustifuyan el vino por agus mineral em-
botellada, sin gue ello miphque incidencis. aliguna sobre el
precio,

4, Cuande en una cafeteria se sgobese ei "Plato combinado
del dia”, ef cliente podrs, elegir—por ¢ mismo preclo--cuslguier
ofro plato combinade de los que figuren en la carts, ¢on in-
clusién de lo que se determina en el nitmere anterior.»

«Articulo 27. 1. Tos precios de todos los serviclos que se
faciliten en las cafeterias, eualgulera que sex su cétégoria, seran
libres, aun cuando habran de estar de dcugrdo con los usos,
costumbres y mérgenes comercieles habltusles, Sim embargo,
ias Empresas deberén presentar en la Delegacion PFrovineial
de Informecitén y Turismo eorrespondiente un ejemplar, - por
triplicado, de sus cartes de platos vy bebides v de los platos
combinados que ofrezcan, con expresmn de los precios de cadn
servicio; cuslquier modifieacién del contenido de las carias,
tanto sl ze reflere a los piatos, senciilos o combinados, como
a los precios, deberd ser objeto de nuéve ¥ previn déclaracion.
Uno de los ejemplares de las cartag sers devuelto, débidamente
sellado v fechado por la Delegacin Frovinelal de Informacion
y Turismio, o Ia Empresa declarante, 1a clial debera cpnservario
en su establecimiente a disposicion deé cuglquier cliente que lo
solicite, sin perjuicio de la publickiad que previene el articulo 10
de la presente .Ordenacion.

2. No obstante lo dispuesto en el apartado anterior, los
precios maximes del "Plato combingdo del -dis” serén fijades por
Resolucién de la Direccion General de Empresas ¥ Actividades
Turisticas, gue serd publicada en ¢l “Boleiln Oficlal del Estado”.
Periodicamente, oidos los ssesoramientol que estime pertinentes,
el citedo Centro directive podré proceder a su revisidny

«Articulo 28, Todos los precios serén globales, por lo que
se entenderan comprendidos er éllos el importe del servicio,
el porcentaje destinado al personal y ciuanies impaestos, ar-
bitrios ¥ tasas estén legalmente antbrizados. Bsfa circunstancia
se hard constar en el texto de lag cartess

wArticulo 29, - 2. En todo ceso, se sanclonarg con el méximo
rigor el uso indebido del titulo de “eaféterfa™, la disminueion
en la cantided o calidad de jos allmentos servidos come inte-
grantes del “Plato combinado ‘del' gip” ¥ el praecticar precios
que no hubieran sido previamente declaraties;, segin establece
¢l apartado 1 del articulo 27 de ia presenie Ordenacitny

Articulo tercero—Con independepcia de ias concretas mo-
gificagiones que s& establecen en los articulos anteriores, las
referencias que en las Ordenaclones Turisticas de Restaurantes
v de Cafeterias y demas disposiciones vigentes se hacen al “Meni
tursstico” v al “Plato combinade buristico™ se entenderan sus-
tituidas por ios nuevos “Menu del dia” y “Plato combinado
del dia™.

Articulo cuarr,o.—i. Quedan inctuides en el apartado b del
articulo tercerp de la Ordenacién Turistica de Restaurantes
Lodos 10s establecimientes que, con la denominacién de “bares”,
“calé”, tabernas’, “elubs”, “casings”, “salas de fiestas”, “'salas
de hmle bl similares. sirven al publice bebidas para ser consumi-
daz en el mistmo local. ’

2. Dichos establécimientos. asi como los que ya estaban
comprendidos en e}l precepio legal mericionado, y hasta tanto
no se dicte su especifica ordenacion, estarin sujetos unicamente
a lo dispuesto en los articulos 4.-, apartados ¢, d), e), ), &
v L); 02 10, numeros 1, 2, 3 ¥ 6; 12: 30, numero 1; 31 y X2
de la Ordenacion Turistica de Restaurantes de 17 de marzo
de 1985, .

Ariicule quinto.—los precios de tos servicios a la carta en
los comedores de los establecimientos hoteleros se regirdn por lo
establecido en el articulo 30 nimero uno, de la Ordemacién Tu-
ristica de Restaurantes, sin perjuicio de la obligacién de ofrecer
a los clientes —estén alojados o no— el "mehQ del hotel” que
previene la Orden de 19 de julio de 1868 y cuvo precio se fija
por la. Dirececién General de Empresas y Actividades Turisticas,
seglin lo dispuesto en la Orden de 28 de marzo de 1966.

Articule sexto—1. Hasta tanto no se disponga lo contrario.
en apleadion de lo dispuesto en el Decreto-ley 22/1860, de 9 de
diciembre, las precios méximos del “Mena del dia” y del “Plato
combinado el dia” seran fijados por Orden de este Ministerio,
de acuerdo con los tramites establecidos en el citado Decreto-ley,
Orden de la Presidencia del Goblerno de fecha § de junio de 1870
y dem#s disposicianes concordantes, previo dictamen de la Sub-
comigion de Precios de la Comision de Rentas y Precios.

2. Las consumicionies de: vino comiin, cerveza ¥ sidra natural
en bares, cafés ¥ tabernas continuarin sometidos al régimen de
precios regulados, segtin lo dispuestec en la Orden de la Presi-
denelg del Goblefno de 9 de junhio de 19706, por la que se clasi-
fican los precios de distintos bienes v servicios:

Articule séptimo—1. Se fijan come precios maximos del
“Ment del dis” los’ siguientes:

Pesetas

En restaurantes de lnjo (cineo tenedoves) 285

En restanrantes de primers (cuatro tenedores) . 200
En restaurantes de gegunda (tres tenédores) . 160
En restaurantes de tercera (dos tenedores) . .- 125
En restaurante de cuartsa (un tenedor) ... 80

2. Se fijan como precios maximos del “Plato combinado del
dia® los siguientes: .

Pesetas
En cafeterizs de categorin especial {tres taras)

En cafeterias de primera tdos tazas) ...
En cafeterias de segunda (una taza) ..

Articulo octavo.—1. En el plazo de un mes, todas las Empre-
sas deberin adecuar sus cartas y listas de servicios y precios a
lo dispuesto en la presente Orden

2. Lds establecimientos comprendidos en el apartado b) del
articulo tercero de la Ordenacién Turistica de Restaursntes cum-
plimentarsn lo dispuesto en el articule 12 de dicha Ordenacién
en el plezo de un afo,

Articulo noveno~3Se faculia al Director general de Empresas
¥ Actividades Turisticas para dictar las circulares y adoptar las
medidas gue considere oportunas para el desarrolio, interpreta-
cion y aplescitn de la presente Orden. (ue enirard en vigor el
mismo dig de su publicseién en el «Boletin Oficial del Estadon.

Lo que comunico 8 VV II. para su conocimiento y efectos.
THas guarde a VYV, I1. muchos afios,
Madrid, 19 de junio de 1870

SANCHEZ BELLA

Iimoes. Sres. Subsecretgrio de Informacién y Furisinp y Director
general de Empresas v Actlvidades Turisticas.



